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COMUN TIPO A
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DATOS DEL PRODUCTO
DENOMINACION DE VENTA AZUCAR COMUN
TIPO TIPO A
MARCA DUL-C
RNPA 23028559
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO CRISTALES REGULARES
COLOR BLANCO SEGUN PATRON
OLOR CARACTERISTICO, LIBRE DE OLORES EXTRANOS

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

MIN MAX
PERDIDAS POR DESECACION 0,04 % en peso
CENIZA 0,02 % en peso
POLARIZACION 99,8 °S
AZUCAR INVERTIDO 0,026 % en peso
COLOR (ICUMSA) 100 Unidades
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 5 mg/Kg

DESCRIPCION

Como empresa, nuestro compromiso siempre ha sido realizar el mayor esfuerzo para entregar solamente lo mejor
a nuestros clientes. Bajo este ideal, entre otros productos, se elabora cada dia el AZUCAR COMUN TIPO A DUL-C, el
cual es sometido a los andlisis mas exigentes, para cumplir con los mas altos estandares mundiales de calidad.

INFORMACION NUTRICIONAL

Cantidad por Porcién de 5
(1 cucFP)\arada de té) ) %VD (%)
Valor Energético 20 Kcal = 85 Kj 1
Carbohidratos 50g 2
Proteinas Og 0
Grasas Totales Og 0
Grasas Saturadas Og 0
Grasas trans Og -
Fibra Alimentaria Og 0
Sodio 0mg 0

(*) % Valores Diarios con base en una dieta de 2.000 kcal u 8400 kJ. Los valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de su
necesidades energéticas.

CONTAMINANTES FiSICOS

INSECTOS AUSENCIA
PARTICULAS METALICAS AUSENCIA
PARTICULAS EXTRANAS AUSENCIA
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CONDICIONES DE ENTREGA Y EMBALAIJE

LIMPIEZA E e Elexterior de los envases se encontrard limpio, sin sustancias ni olores extrafios.
e Todos los envases sanos y perfectamente cerrados.
INTEGRIDAD )
e Acomodados en pallet y envueltos con film streach.
CODIGO INTERNO 0178
PRESENTACION COMERCIAL BOLSA POLIETILENO/PAPEL
PESO NETO 10X 1Kg
PRESENTACION BULTOS POR HILADA 15
HILADAS POR PALLET 9
TAMARNO (cm) 100X120X160
EAN13 (77902200) 01705
DUN14 (X-77902200-) 01703

CONDICIONES DEL TRANSPORTE

En la entrada a planta se verifica que el transporte se encuentre en condiciones de
higiene adecuada para el transporte de alimentos. Ausencia de olores, de materias
extranas y de cualquier tipo de insecto, ya sea vivo o muertos.

CAJA DEL TRANSPORTE

En la entrada a planta se verifica que el chofer del camién cumple con los

requerimientos de seguridad e higiene minimos. Se les pide calzado cerrado, torso
cubierto y pantaldn largo.

CHOFER

LAPSO DE APTITUD

Es muy importante, para mantener la calidad dptima del producto, que a partir de
la fecha de elaboracidn sea conservado en un lugar fresco, seco, ventilado, alejado
de olores fuertes y se mantengan las condiciones originales de empaque.
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